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SCHEDA TECNICA

PRODOTTO MANDARINO ESSENZIALE 
Estratto di mandarino

CODICE 1136
SHELF-LIFE 

MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE:

24 mesi dalla data di produzione 

CONSERVARE IN LUOGO ASCIUTTO, LONTANO DA 
FONTI DI CALORE E AL RIPARO DALLA LUCE 
DIRETTA DEL SOLE

CARATTERISTICHE GENERALI DEL PRODOTTO

Ingredienti: 100% Estratto di mandarino 
Direttiva CE 2003/89 e 2006/142 - Può contenere tracce di latte, soia, frutta a guscio, cereali 
contenenti glutine,  arachidi, sesamo.

Confezione fialetta 50 ml pet neutro trasparente

Quantità nominale 35 g

Cartone

Peso lordo 60 g

Dimensioni unità vendita

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PRODOTTO

Aspetto: liquido 
Colore: arancio 
Sapore: Intenso, fresco, zest di mandarino, dolce
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DOSAGGIO E IMPIEGO

Dosaggio indicativo per il gelato : 1-2g /kg miscela gelato

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE DEL PRODOTTO

Densité  
Density  
min 0,865   max 0,965  
Indice de réfraction  
Refractiv index  
min 1,474     max 1,476  
Pouvoir rotatoire  
Rotatory number   min +58°  

CARATTERISTICHE  MICROBIOLOGICHE DEL PRODOTTO

Conta batterica totale                                         < 1000 UFC/g  
Lieviti                                                                 < 10 UFC/g 
Muffe                                                                  < 10 UFC/g 
Coliformi                                                            < 10 UFC/g                                                            

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G DI PRODOTTO 
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